
VOOR 
“BEKT LEKKER” 

COQUILLE 
mierikswortel, gepofte quinoa, kruidensla 

negentien euro vijftig 

GARNALEN EN KAVIAAR 
Argentijnse wilde garnaal, crème fraîche, kaviaar, kaffir limoen 

achtentwintig euro vijftig 

RILLETTE VAN MAKREEL 
Gieser Wildeman peer, desem kruim, bieslook, citroengel 

vijftien euro vijftig 

CEVICHE VAN PIETERMAN 
duindoornbes, koriander, bloedworst, avocado 

zeventien euro 

STEAK TARTARE VAN WATERMELOEN 
pane carasau, bieslook, gepekelde eierdooier, savora mosterd 

veertieneuro vijftig 

KALFSPASTRAMI MET PICCALILLY 
rucola, parmezaan, gebrande druiven 

zeventien euro 

BANANEN EENDENLEVER TERRINE 
croissant, banaan, aardbeienjam 

zestien euro vijftig 

TOMPOUCE VAN TOM 
filodeeg, tonijn, eendenlever mousse, peer, rode biet, ajo blanco saus 

negentien euro vijftig 

“LEKKER WORSIE” VAN DE CHEF — RIK ROOVERS 
chorizo van “Worsie”, burrata, vijgen, postelein, daslook 

dertien euro vijftig  

HOOFD 
“DE ECHTE BEUKERS” 

LAM 
gestoofde nek, tuinerwten, pistache, gebakken rugfilet 

negenentwintig euro vijftig 

KABELJAUW 
aardpeer, grapefruit, dragon, beurre blanc 

achtentwintig euro vijftig 

BAVETTE (TWEEHONDERD EN VIJFTIG GRAM) 
Nicola aardappel, zwarte knoflook, jus de veau, amandelcroute 

eenenveertig euro vijftig 

STAPEL VAN ZOETE AARDAPPEL 
aubergine, antiboise, krokante mais 

negentien euro vijftig 

CANNELONI KNOL 
knolselderij, bechamel, citroen, nootmuskaat

negentien euro 

SHORT RIB 
vierentwintig uur gegaard, eigen jus, mousseline met blauwaderkaas, radijs

eenendertig euro vijftig  

SIDES 
“VOOR ERBIJ” 

VENKELSALADE 
zes euro vijftig 

ASPERGES 
boter, kaantjes van ham, hollandaise 

twaalf euro vijftig  

FRIETJES 
 vijf euro 



DESSERT 

“DE TOETJES VAN TIEL” 

LEMONCAKE 
lemoncurd, yoghurtijs, merengue 

vijftien euro vijftig 

CHOCO DIP DIFFERENTA 
verschillende bereidingen van chocolade 

vijftien euro vijftig 

CRÈME CATALANA ESPUMA 
je weet wel, dat dessert uit Spanje met vanille en sinaasappel 

tien euro vijftig 

TIEL’S CLASSIC DESSERT 
entrecote dry aged in koffie, sinaasappel olie, 

gekarameliseerde hazelnoten en vanille-ijs 

zeventien euro vijftig 

“DA’S KAASSIE” 
kaasjes op een plankje 

achttien euro vijftig 

BITES 
“HAPPIE MET EEN SAPPIE” 

PAN CON TOMATE 
vier euro vijftig 

HAM VAN RIB-EYE MET JENEVER-AZIJN 
veertien euro vijftig 

ANSJOVIS MET OLIJVEN EN GEBRANDE PAPRIKA 
zeven euro vijftig 

OESTERS “À LA TIEL” 
vijf euro vijfentwintig (p/s) 

KAAS KROKETJES 
zeven euro vijftig (drie stuks) 

CHIPIRONES FRITOS 
baby inktvis, knoflook, peterselie, citroen

acht euro vijftig 

JORDY'S DESEM BROOD 
tomatenboter, olijfolie, Maldon 

zes euro vijftig 


